
MMEENNUUMENU
S t  S y l v e s t r e

NOTES APÉRITIVES

L’Huître en gelée de Pineau des Charentes
Une Crème Brûlée au Foie Gras

Carpaccio de Saint Jacques à l’Huile Vierge acidulée
 Pomme Granny Smith, Yuzu et Caviar de Hareng

ENTRÉE

Filet de Turbot dans une Sauce Marinière

POISSON

Le fameux Filet de Bœuf façon Wellington

VIANDE

Entremets infiniment Vanille 
 et Poire flambée au Vieux Rhum, gel Cassis

DESSERT

Mignardises et Chocolats

90 €
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